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/LA COLAZIONE
PBreakfast

Croissants ‘
Gante | Gakees |
Uova/Eggs + TOASTS

PANCAKES + PBaguettes |
Muffins & more... f
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Primi/First Courses iu‘

X ) Secondi/Main Courses [
A TR Contorni/Side Dishes '
\‘l,’af"g, N ¢ Ceviche, Brunch !
Insalate/Salads f
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COFFEE / LA MENAGERE
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FILTERED COFFEE

LAVAZZA GOLD SELECTION AFFE:
35.00 € /1 Kg in Chicchi - in whole beans C‘i\lk‘RI(ﬁi}ﬁﬁti?
A v AL AN

Caffe in grani, miscela dal corpo deciso con composizione arabica e robusta. 7
Origine brasiliana, colombiana e giava con note di miele e mandorla. Medium | 5,00 € ’ 7
Coffee beans, a strong-bodied blend with an Arabica and Robusta composition. [ ‘xz

Brazilian, Colombian and Java origin with notes of honey and almond. L )

Dalle 8 alle 16 (From Sam t (1

¢ am to 4pm) 3 Large| 6,00 € -

G .

N ) d
\ J 100% Arabica | € 30.00/1Kg in Chicchi - in whole beans 6/ ;

Una selezione di origine raffinata, gusto intenso con note

Espresso Lavazza 2,50 €  Marocchino 4,50 € g 4 X
Lavazza Espresso Foamed Milk and aromatiche, cioccolato fondente e nocciola.
Cocoa Coffee
Decaffeinato 2,50 € . . .
Decaf Espresso Mocal;:cin[o i 5.00 € A selection of refined origin, intense taste with aromalic notes,
Hot chocolate with coffee, N o
Caffé d'Orzo 250 € milk foam and crcam” dark chocolate and hazelnut.
Decaf Espresso, Orzo base
Chai Cappuccino 6,00 €
Caffe Ginseng 2,50 €  Chai Cappuccino
Caffe flavoured with ginseng
Matcha Cappuccino 6,00 €
Macchialone 3,00 €  Malcha Cappuccino
Espresso with a bit of milk ) .
Es Doppi 4,00 € ?}zl:; IL ;}}f i SLOW CAFFE
Dog,’,ﬁ:ﬁ,,;;};g"* e CHEMEX/FRENCH PRESS
Matcha Latte 6,00 € Medium (For1) | 7,00 € Large (For 2) | 10,00 €
Latte caldo con cacao 250 €  Maltcha Lalte
Hot Milk with Cocoa . . : e
Chai Mocaccino 7,00 € \ Una rinnovata esperienza sensoriale dalla varieta di caffé e tostature
Cappuccino 4,00 €  Hot Chai with milk h alternative con una preparazione precisa da assaporare.
Cappuccino foam and cream . A renewed sensory experience of coffee varieties and alternative roasts with a
i Dbrecise preparation to be savored.
Caff¢ Latte 450 €  Matcha Mocaccino 7,00 € :
Caffé Latte Hot Matcha with milk i
. foam and cream [  BRASILE | Minas meridionale elambari COLOMBIA | Meta, Antiqua e Hulia
ICI:J?C(‘,:";';‘;:’"[’“?:M” 6,00€ I 100% Arabica | € 15.00/ 64 g 100% Arabica | € 25.00/ 220 &
- \‘i Filtro intenso e delicato. Blend di arabiche Blend pregiato dalla selezione delle migliori
§ naturali be semi-lavate. Note di cereali, micle arabiche lavate. Note di pompelmo, frutti
¢ cioccolato fondente. rossi e miele e retrogusto liquoroso.
Intense and delicate filter. Blend of natural and Blended with the selection of the best washed
semi-zeashed Arabica. Notes of cereals, honey Arabica. Notes of grapefruds, red fruits and
EXTRAS: 1,00 € and dark chocolate. honey, refined acidity and ligueur aftertaste.
Latte: Soya. Avena, Mandorla, Sciroppo: Caramello, Vaniglia
Senza Lattosio Svrup: Caramel, Vanilla
Milk: Soy, Oat, Almond, Lactose
Free Bicchiere di ghiaccio
Glass of ice
Panna Spray
Whipped Cream Teiera aqua calda

Hot water

Gaffettonia predda

ICED COFFEE

Iced Caffe 5,50 €  Iced Matcha Latte 7,00 €
Iced Latte 550 £  Frozen Cappuccino 7,00 €
Espresso Shakerato 5,50 €  Ieed Chai Mocaccino 7.00 €
Iced Mocaccino 6,00 € Iced Matcha Mocaccino 7,00 €
Iced Chai Latte 7.00 €  Frozen Mocaccino

7.00 €




BREAKFAST / LA MENAGERE

03

Croissant: vuoto, crema, marmellata, nutella,

alla crema, pain au chocolate | 250 €

Croissant: plain, cream, jam, nulella, vegan, whole
grain with bilter orange, cream swirl, pain au
chocolate

Banana bread | 5,00 €
Banana Bread

Sbrisolona Vegana | 5,00 €
Vegan shrisolona crumb cake

Torla di carole con mandorle, arance e glassa al
limone | 7.00 € -
Carrol, almond, and orange cake with lemon glaze

DALLA VETRINA

vegano, cereali e marmellata arance amare, girella

Torta al cioccolato e cocco
(senza glutine) | 5.00 €
Chocolate and coconul cake (gluten free)

Cheesecake ai frutti di bosco
con biscotto croccante |7.00 €
Cheesecake with a cookie base and berries

Cookie o Muffin al cioccolato | 5,00 €
Chocolate cookie or muffin

Yogurt con cereali e frutta fresca | 7.00 €
Yogurt with cereals and [resh fruil

Tarlelletta con crema pasticcera e
lamponi | 7.00 €
Pastry cream tart with fresh raspberries
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L Omelette con verdura di stagionc %pane tostato | 12,00 €
AR 7| Omelette with seasonal vegetables and toasted brea.
¥ Uova strapazzate con formaggio, bacon ¢ pane tostato | 12,00 €
w Scrambled eggs with cheese, bacon and toasted bread

Avocado toast con salmone marinato,
pomodori secchi e pistacchio | 14.00 € ) )
Awocado toast, marinated salmon, sundried tomatoes, pistachios

Avocado toast con salmone marinato

pomodori secchi pistacchio, e un uovo poche | 18,00 €

Uovo poché con pane integrale tostato, R
hummus di ceci e prezzemolo, avocado e spinaci | 13,00 €
Poached egg with whole grain toast, :

chickpea hummus, parsley, avocado and spinach

Uovo poché con Panc integrale tostato,
salmone marinato e salsa bernese | 13,00 €
Poached egg with whole grain toast, marinated
salmon and bearnaise sauce

“Uova alla Benedict” Pane integrale tostato con
rosciutto, novo poche e salsa bernese. | 14.00 €
‘Eges Benedict” Whole grain toast with prosciutto,
poached egg, and bearnaise sauce

CONTINENTAL BREAKFAST | 28.00 €
Omelette, pancakes, spremuta, yogurt,
caffé americano
Omelette, pancakes, fresh orange juice,

yogurt, American coffee

LA COLAZIONE

Fino alle 12.00 // till 12 pm - Coperto 2,50€ Cover Charge 2,50€

Avocado toast, marinated salmon, poached egg, sundried tomatoes, pistachios

Pancake al cioccolato e banana | 10,00 €
Pancake with chocolate and banana

Pancake ai frutti rossi con sciroppo d’acero | 12,00 €
Pancake with red fruits and maple syrup

Cinnamon Rolls | 8.00 € 5

Soﬂjclc; brioche alla canella servita con panna montata alla
vaniglia

Soft %in namon brioche served with vanilla hipped cream

French Toast | 10,00 € L
French toast con sciroppo d’acero e frutti di bosco
French Toast, maple syrup and wild berries

Baguette calda con uoya strapazzate,
bacon ¢ burro aromatizzato all'erba cipollina | 8.00 €
Warm baguette filled with scrambled eggs, bacon and chive

butter Y P
Baguette calda con verdure e maionese vegana | 7,00 € :v,':. =
Warm baguette filled with vegetables and vegan mayo Y 2

S v

Baguette calda al salmone, avocado e formaggio
‘Jhl adelphia | 10.00 € ) .
Varm baguette ﬁI]ed with salmon, avocado and Philadelphia

LA MENAGERE BREAKFAST [33.00€
Ficelle, burro e marmellata, uovo alla coque,
croissant, spremuta, caffe, flute Trento Doc I
Ficelle, butter and jam, soft-boiled egg, croissant,

fresh orange juice, coffee, Trento Doc flute )
‘ ).

TE CALDI hot teas

6,00 €

E INFUSI and infusions

Te Verde Special jasmin
Specialita cinese ottenuta miscelando te verdi e fiori freschi

Té Verde Bancha fiorito
1é verde giapponese con aggiunta di fiori di gelsomino ¢ aromi dal
gusto fruttato e fresco

Té Verde Marrakech mint tea
12 verde cinese e menta nanah dal gusto dolce ¢ inconfondibile

Té Verde Romeo e Giulielta
T verdi, papaya . fragola e petali di rosa

Té earl grey imperiale
Té nero darjeeling arricchito dall'aroma del bergamotto di Calabria

Finocchio e Liquirizia
Tisana con semi di finocchio ¢ radice di liquirizia

Té nero english breakfast
1¢ neri spezziati, dal gusto forte e deciso, aroma pieno e persistente

Te bianco pai mu tan
Teé hianco primaverile dal gusto soave con note di miele

Infuso arancio vaniglia cannella
Miscela di karkade, scorza di arancio, rosa canina. Privo di caffeina

Tisana ginger emano
A base di lemon grass, radice di ginger,scorze d'rancio ¢ aroma di limone

Tisana rosa canina e mirtillo
Miscela fruttata, dal profumo dolce e intenso, a base di rosa
canina e bacche di mirtillo

Camomilla
Capolini interi di Matricaria Camomilla
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